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CREDI® SOFTCAKE PUMPKIN STYLE

Sekret tej mieszanki tkwi w starannie dobranej kompozycji sktadnikow, inspirowanej smakiem dyniowych wypiekdéw
oraz domowym charakterem ciast. Dzieki swojej wszechstronnosci CREDI® SOFTCAKE PUMPKIN STYLE
doskonale sprawdza sie w wielu aplikacjach - od ciast i babek, przez muffiny, az po nowoczesne desery
i wypieki sezonowe, ktdére przyciggajg uwage konsumentéw zardwno smakiem, jak i wygladem, zachecajgc do kolejnego kawatka.

SMAK WILGOTNA ATRAKCYJNY EFEKT WIELE
DYNIOWY STRUKTURA KONCOWY ZASTOSOWAN

WWW.CREDIN.COM
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PUMPKIN GOLD

Receptura: blacha 60x40

CREDI® SOFTCAKE

PUMPKIN STYLE 1500 g
Jaja 5209
Olej 4509
Woda 3709
Metoda:

Wszystkie sktadniki wymieszac
razem.

Czas mieszania: 2 min. ptaskie
mieszadto. Gotowg mase wyto-
zy¢ na 2 blachy.

Temp. pieczenia: 175 °C

Czas pieczenia: ok. 18 min.

Receptura: krem deserowy
o0 smaku pomaraiiczy
Woda przegotowana

zimna 1500 g
CREDI® CUSTARD
NAPOLEON 20049

CREDI® CUSTARD NAPOLEON
JOGURTOWY 400 ¢
Aromat pomaranczowy 49

Metoda:

CREDI® CUSTARD NAPOLEON

i CREDI® CUSTARD NAPOLEON
JOGURTOWY potaczy¢ z woda
i aromatem.

Czas mieszania: 5 min. ubija¢
rézga, Srednie obroty.

Gotowy krem wytozy¢ na 1blat
ciasta o smaku dyni i przykryc 2
blatem ciasta o smaku dyni.

Receptura: krem z yuzu

Smietanka 33% UHT 1500 g
CREDI® FRUIT YUZU 700 g
Zelatyna 409
Woda do zelatyny 20049

Metoda:

Zelatyne namoczy¢ w zimnej
wodzie i odstawi¢ do specznie-
nia, Smietanke 33 % ubi¢, dodac
CREDI® FRUIT YUZU wymie-
szac, dodac rozpuszczong
zelatyne. Gotowy krem wytozyc¢
na 2 blat ciasta o smaku dyni.
Odstawi¢ do schtodzenia.

Receptura: zelka mango

Pulpa mango 1000 g
Zelatyna 2049
Woda do zelatyny 1009

Metoda:

Zelatyne namoczy¢ w zimnej
wodzie. Napeczniatg zelatyne
rozpuscic i potaczyc z pulpa
mango.

Gotowa zelke wylac na schto-
dzony krem z yuzu.

Odstawi¢ do schtodzenia.

Receptura: galaretka
bezbarwna

Woda wrzatek
Galaretka bezbarwna

1000 g
2009

Metoda:

Galaretke rozpusci¢ we wrzat-
ku. Odstawi¢ do schtodzenia.
Tezejaca juz galaretke delikatnie
wylaé¢ na zelke mango.

BAKALIOWIEC DYNIOWY

Receptura: JOGO CAKE

Receptura: forma okragta,

5 szt., Srednica 20 cm

CREDI® SOFTCAKE

PUMPKIN STYLE 1500 g
Jaja 5259
Twardg 150 g
Olej 450 g
Woda 3759
Metoda:

Wymieszac wszystkie
sktadniki razem.

Czas mieszania: ok. 2 min,,
wolne obroty, ptaskie
mieszadto.

Pod koniec mieszania dodac
odsaczone z wody bakalie.

Receptura: mieszanka
bakaliowa

Orzech wtoski

Morele suszone

Pestki dyni

Woda wrzatek

20049
20049
20049
600 g

Metoda:

Bakalie zala¢ wrzatkiem i
odstawi¢ na 60 min. Nastepnie
odsaczyc¢ i dodac do ciasta

o smaku dyni.

CREDI® CAKE JOGO 50049
Jaja 1759
Olej 150 g
Woda 759
Metoda:

Wymieszac wszystkie sktadniki
razem.

Czas mieszania: ok. 5 min,,
Srednie obroty, rézga.

Metoda:

Do jednej formy okragtej nato-
zy¢ 750 g masy ciasta o smaku
dyni z bakaliami.

Na gore ciasta natozyc¢ 180

g masy ciasta CREDI® CAKE
JOGO.

Dwie masy ciasta delikatnie
zakreci¢ nozykiem.

Temp. pieczenia: 170 °C

Czas pieczenia: ok. 50 min.

Po wystudzeniu ciasto posypac
CREDI® DECOR SNOW.



OFTCAKE
PKIN STYLE

Woda

Metoda:

Wymieszac wszystkie sktadniki
razem.

Czas mieszania: 2 min.,

wolne obroty.

Gotowa mase ciasta wytozyc
na blache.

Receptura: kakaowa
kruszonka z gruszka
CREDI® CAKE SKUBANIEC

SMAK WANILIOWY 800¢g
CREDI® SOFTCAKE
PUMPKIN STYLE 100 g
Margaryna 40049
' Jaja 4049
-

Potaczenie stodkiej, soczystej gruszki z aromatycznym ciastem
o dyniowym smaku tworzy kompozycje, ktéra przywotuje
skojarzenia z domowym wypiekiem w nowoczesnym wydaniu.
Owoce harmonijnie uzupetniajg korzenny charakter ciasta,
nadajgc catosci subtelnej swiezosci i wyjatkowo apetycznego
charakteru. To smak, ktory trafia zarowno do mitosnikow
klasyki, jak i osob poszukujgcych sezonowych inspiracji.

Kakao
Gruszka z syropu

6049
1800 g

Gotowa kruszonke ro
na cate surowe ciasto, delika
docisnac.

Temp. pieczenia: 165-170 °C
Czas pieczenia: 60-70 min.

Metoda:

Wszystkie sktadniki poza
gruszka wymieszac

do konsystencji kruszonki.
Gruszke pokroi¢ w kostke
Sredniej wielkosci, wymieszac
z kruszonka.

Po wypieczeniu i przestygnieciu
ciasta, wyszprycowac paski

z CREDI® FILLING

O SMAKU TONKI (150 g).

o
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Receptura: 4 szt. $sr. 20 cm

CREDI® SOFTCAKE

PUMPKIN STYLE 1000 g
Jaja 3509
Olej 3009
Woda 250 g
Metoda:

Wymieszac wszystkie sktadniki
razem.

Czas mieszania: 2 min.

wolne obroty.

Gotowe ciasto podzieli¢ po 470
g do 4 okragtych forem

o Srednicy 18 cm.

Temp. pieczenia: 170-180 °C
Czas pieczenia: ok. 30 min.

Po wystudzeniu ciasto prze-
cig¢ na potowe, na jego dolng
warstwe natozyc¢ 100 g

CREDI® FILLING NOCCIOLA
BIANCO CRUNCHY.

UMPKIN PASSION & YUZU CAKE

Receptura: zelka owocowa

CREDI® FRUIT YUZU 3009
CREDI® FRUIT

DYNIA MARAKUJA 300 g
CREDI® FOND

NEUTRALNY 3049
Metoda:

Wymieszac wszystkie sktadniki
razem, a nastepnie podzieli¢

po 150 g gotowej zelki na kazdy
tort.

Receptura: mus czekoladowy
Smietanka UHT33%  500g
Czekolada biata 28 % 500 g
CREDI® WHIPPING

TOP CREAM 3509
Woda zimna 700 g
Zelatyna 50 ¢
Woda goraca 100 g

-

Metoda:

500 g $Smietanki UHT 33 %
zagotowad, nastepnie potgczyc
z biatg czekoladg 28 %.

Ubi¢ CREDI® WHIPPING TOP
CREAM z wodag, nastepnie
potaczyé z gorgcym genazem.
Dodac¢ uwodniong zelatyne.
Gotowy mus czekoladowy wlac
po 150 g na zelke owocowa,
nastepnie przykry¢ ciastem

0 smaku dyni. Catos¢ zamrozic.
Po zamrozeniu wycigé¢ poskta-
dany korpus i umiesci¢ w rancie
o Srednicy 20 cm i wysokosci 6
cm, wytozonym folig barierowa.
Catos¢ zala¢ musem z biatej
czekolady, po 400 g na 1szt.

iﬁ't‘\-.'.

Receptura: glaze
CREDI GLAZE
POWDER WHITE
Woda (100 °C)
Syrop glukozowy
Barwnik spozywczy
pomaranczowy 19

5009
600 g
5009

Metoda:

Goracg wodg zala¢ CREDI
GLAZE POWDER WHITE,
nastepnie dodac syrop glukozo-
wy i barwniki. Wszystko razem
doktadnie wymieszac za po-
moca blendera. Mase ostudzic¢
do temp 26 °C, nastepnie obla¢
zamrozony tort.

250 g gotowego glaze na 1 tort.
Dekoracja wedle uznania.

-

" 4

Wilgotne ciasto o smaku dyniowym przetozone
kremowym musem z biatej czekolady i soczystym
wnetrzem z dodatkiem yuzu i marakui.
Wyijatkowe potaczenie jesiennej stodyczy

Z egzotyczna Swiezoscia, ktore zachwyca zarowno
smakiem, jak i efektownym wygladem.




PUMPKIN CRUMBLE

Receptura: blacha 60x40
CREDI® SOFTCAKE

PUMPKIN STYLE 2000 ¢
Jaja 700 g
Olej 600 g
Woda 50049
Metoda:

Wymieszac wszystkie sktadniki razem.

Czas mieszania: 2 min., wolne obroty. Gotowg mase ciasta
wytozy¢ na blaszke. Na gdre ciasta wyszprycowac 1000 g
CREDI® FRUIT NADZIENIE

POMARANCZA - DYNIA BDC.

Receptura: kruszonka
CREDI® CAKE SKUBANIEC
SMAK WANILIOWY 55049

CREDI® SOFTCAKE

PUMPKIN STYLE 1509
Ptatki migdatowe 100 g
Margaryna 80 % 350 ¢
Metoda:

Wymieszac wszystkie sktadniki razem do momentu uzyskania
konsystencji kruszonki. Gotowa kruszonkg posypac ciasto i upiec.
Temp. pieczenia: 165-170 °C

Czas pieczenia: 60 min.

PUMPKIN CAPPUCCINO TASTE

Receptura: blacha 3x 60x10 cm

tagodny smak dyni spotyka sie tutaj CREDI SOFTCAKE
goany pBSOOLYRASIC TR PUMPKIN STYLE 1650 g
z aromatycznymi nutami kawy, tworzgc Ja 580
harmonijng kompozycje petng ciepta ajg 9
i przyjemnosci. To deser, ktory doskonale Olej 5109
Woda 42049

wpisuje sie nie tylko w sezonowe menu
i odpowiada na rosngcg popularnosé

smakow inspirowanych kawiarniang kultura. Metoda:
Wszystkie sktadniki wymieszac razem.

Czas mieszania: 2 min., ptaskie mieszadto.
Gotowg mase wytozy¢ do 3 blach.

Receptura: Ciasto o smaku cappuccino

CREDI® SOFTCAKE

O SMAKU CAPPUCCINO 63049
Jaja 2259
Olej 255¢
Woda 1359
Metoda:

Wszystkie sktadniki wymieszac razem.

Czas mieszania: 2 min. ptaskie mieszadto.

Gotowg mase ciasta wytozy¢ na gore ciasta CREDI® SOFTCAKE
PUMPKIN STYLE, delikatnie zakreci¢ nozykiem.

Temp. pieczenia: 170 °C

Czas pieczenia: ok. 50 min.

Dekoracja:
Wedtug uznania.

-




PUMPKIN FRUIT FUSION

Receptura: blacha 60x40

CREDI® SOFTCAKE

PUMPKIN STYLE 1500 g
Jaja 52549
Olgj 3009
Woda 500 ¢
Metoda:

Wymieszac wszystkie sktadniki
razem ptaskim mieszadtem.
Czas mieszania: ok. 2 min,,
wolne obroty.

Gotowa mase wytozyc

na dwie blachy.

Temp. pieczenia: 175 °C

Czas pieczenia: ok. 18 min.

Receptura: masa twarogowa

Twardg mielony 1500 g
Smietanka 33% UHT 750 g
Mleko zageszczone

stodzone 500 ¢
CREDI® FOND

NEUTRALNY 6009
Woda goraca 500 g

Metoda:
Smietanke ubi¢ z twarogiem
nastepnie dodac¢ zageszczone

mleko oraz uwodniony
CREDI® FOND NEUTRALNY.
Mase serowa wytozy¢ pomie-
dzy dwa blaty z ciasta o smaku
dyniowym (1000 g), pozostatg
czes¢ masy wytozyc na gore
ciasta.

Receptura: zelka
z dyni i marakui

CREDI® FRUIT

DYNIA MARAKUJA 1500 g
Woda wrzatek 30049
Zelatyna 40 g
Metoda:

Zelatyne rozpusci¢ w goracej
wodzie nastepnie potgczy¢

z CREDI® FRUIT DYNIA
MARAKUJA.

Aksamitna przyjemnosc, w ktorej delikatne ciasto o smaku
dyniowym spotyka kremowg mase serowa i owocowe akcenty
marakui. To nowoczesna propozycja, ktéra przyciaga uwage
wygladem i pozostaje w pamieci dzieki niepowtarzalnemu
smakowi.

Receptura: galaretka

pomarariczowa

Galaretka pomaranczowa 250 g
Woda wrzatek 1000 g
Metoda:

Galaretke pomaraniczowaq zalac
wrzatkiem. Po wystygnieciu
wylac galaretke na ciasto.
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W Credin wspieramy rozwoj piekarni i cukierni, dostarczajac rozwiazania,
ktore taczg jakosc i funkcjonalnosc. Nasze produkty powstajg z mysla
o tworzeniu wypiekdw, ktore odpowiadajg na zmieniajgce sie trendy

i oczekiwania konsumentow, jednoczesnie dostosowujac sie do Twoich potrzeb.

Odkryj wiecej na:
WWW.CREDIN.PL

CRZDIN

Credin Polska Sp. z 0.0. - ul. Czysta 6 - 55-050 Sobdtka - tel. +48 71 316 2124, wew. 127 - sprzedaz@credin.pl - www.credin.pl



